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Erste Lachsraucherei der Schweiz und Ihr Spezialist im Seafoodbereich
ECHT - GENUSS - HANDGEMACHT
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Aktionen vom 1. - 31. August 2026 Dyhrberg

13003

16135

10130

Lachsriickenfilet «Le Filet», atlantischer Norwegischer Bomlo Rauchlachs
Der bekannte Dyhrberg - Raucherlachs aus dem Holzofen, traditionell und schonend gerduchert
Herkunft: Aquakultur, Norwegen ca. 500 g CHF 121.20/kg

Irischer BIO-Lachs, gerdauchert, geschnitten
Der bekannte Dyhrberg - Raucherlachs aus dem Holzofen, traditionell und schonend gerduchert
Herkunft: Aquakultur, Irland ca. 100 g CHF 107.60/kg

50% Heissrauchlachs-Portionen mit Orangenzesten, 40 - 60 g

Der bekannte Dyhrberg - Raucherlachs aus dem Holzofen, traditionell und schonend heiss
gerduchert

Herkunft: Aquakultur, Norwegen 8 Stk/Beutel CHF 74.40/kg

KRISTA

Attraktive Tiefkiihl-Angebote top seafood

2032

2152

7540

5072

5009-L

5011-L

5018

9073

Angebote giiltig so lange Vorrat! Preisinderungen vorbehalten!
Preise in CHF exkl. 2.6 % MwsSt.

Dyhrberg AG, CH-4710 Klus/Balsthal, Tel. 062 386 80 00, admin@dyhrberg.ch, www.dyhrberg.ch

Riesen Crevetten Black Tiger, 41/50, ASC

geschalt, roh, lose gefroren, Herkunft: Aquakultur, Vietnam CHF 22.40/kg
Argentinische Red Shrimps, 8/12, Easy Peel

roh, ohne Kopf, lose gefroren, Herkunft: Wildfang, Stidwestatlantik FAO 41 CHF 23.20/kg
Pulpo Arme

200 — 400 g, gekocht Herkunft: Wildfang, Mittlerer Ostatlantik FAO 34 CHF 42.40/kg

Kap-Seehechtfilets, MSC
130 — 150 g, mit Haut, lose gefroren, Herkunft: Wildfang, Stidostatlantik FAO 47 CHF 12.80/kg

Egli-Filets «<Mc Lean»
30 — 40 Stick pro Kilo, mit Haut, lose gefroren, Herkunft: Wildfang, Nordostatlantik CHF 30.40/kg
- Ostsee, FAO 27 1lI d

Zander-Filets
20 - 40 g, mit Haut, lose gefroren
Herkunft: Binnenfischerei, Iriklinskoe Stausee, FAO 05 CHF 14.40/kg

Pangasiusfilets paniert, ASC
80 — 120 g, vorgebacken, lose gefroren
Herkunft: Aquakultur, Vietnam CHF 14.80/kg

Lachs-Roulade
mit Rauchlachs und Saurem Halbrahm gefiillt, in halbgefrorenem Zustand in CHF 22.00/Pack
Scheiben schneiden, auftauen lassen und geniessen, 4 x 250 g
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